ROULEAUX DE
PRINTEMPS AUX
LEGUMES

Garnis de légumes,
enrobés de saveurs !

A PROPOS

Nos rouleaux de printemps aux légumes preé-portionnés demandent une préparation
minimale, garantissant constance et efficacité dans toutes les cuisines. Entierement
cuits et surgelés pour plus de praticité, il suffit de les réchauffer et de servir, aucune
préparation supplémentaire n'est nécessaire. Ils offrent la méme qualité a chaque
portion. Leur capacité a conserver la chaleur et le croustillant les rend particulierement
adaptés a la vente a emporter et a la livraison. Une solution fiable et économique pour
les professionnels.

Bénefices
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Format
2 sacs contenant environ
40 rouleaux de printemps
2 kg par sac
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Poids de la caisse : 4 kg
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Four conventionnel Friteuse

1) Préchauffer le four a 400°F (205°C) 1 Chauffer la friteuse & 350°F (175°C).
2) Cuire pendant 18 2 19 minutes. en 2) Cuiire pendant 5 a 6 min. pour 20 rouleaux
retournant les 20 rouleaux a mi-cuisson
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